
製表日期: 2024年07月09日

檢驗項目 檢驗方法

色澤 感官品評-色號比對法

風味 感官品評-品質方格法

水分 紅外線水份測定儀

粗細度 標準篩網-ASTM

品號

結果

 備註說明：

1.粗細度、水分、酸價、過氧化價、水活性、黏度、糖度……等檢驗結果單位與標準值敘述相同。

2.風味：採用感官品評-品質方格法進行數據統整，綠燈（平均值>3.2）表示無明顯差異，黃燈（平均值

2.8~3.2）者，表示有小差異，紅燈（平均值<2.8）者，表示味型有明顯差異。

3.色澤：1、2、3、4、5等數值代表顏色由淺到深之色號。

4.殺菌品微生物同產品規格表，符合食品衛生標準，將於內部輪替監控不另於此出貨檢表顯示。標準：總生

菌數(<100000 CFU/g)、大腸桿菌群(<1000 CFU/g)、大腸桿菌 (陰性)、金黃色葡萄球菌(<100CFU/g)、沙門

氏菌(陰性)。且水活性低於0.92，屬「不易導致李斯特菌生長之即食食品」，得免檢驗李斯特菌。

小磨坊國際貿易股份有限公司

檢    驗    表

有效日期 2026年07月05日

生產批號 0705NTL01

品名 嫩精

白色 1

7%(含)↓

90%(含)以上通過25目篩網

A0080CT4460

製造日期 2024年07月05日

具有微弱鳳梨香味

標準值

檢驗員 李懿芯

品管主管 包容(代)

4

6

98.8

檢驗時間 2024年07月05日
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